
Салаты

250 гр 290 Р
Одно из самых популярных блюд на Балканах. Главными компонентами салата выступают томаты, 

сладкий, слегка запеченый, перец, лук, огурцы и сербская брынза, придающая удивительно пикантный, яркий вкус

Шопский салат

250 гр 250 Р
Овощной салат из свежих томатов и огурцов с добавлением острого перца и лука. 

Перец подаётся отдельно

Салат по-сербски

120 гр

150 гр

410 Р

410 Р

Брускетта с лососем и сливочным сыром

Брускетта с ростбифом, дижонской горчицей

и печеным перцем

уши свиные, перец болгарский, лук красный, чеснок, соус чили, соус соевый, специи

баклажаны, томаты, болгарский перец, брынза, кунжут, зеленый лук, соус чили, крем-бальзамик

сыры: дорблю,  маасдам, моцарелла, пармезан, гауда, мед, свежие ягоды, яблоко, грецкий орех.
Сырное плато

Грибочки маринованные

Огурчики маринованные

Уши свиные пикантные 

Баклажан с кисло-сладким соусом

Рёбра свиные в соусе сальса

330 гр (40/80/80/80/50)

170 гр

200 гр

200 гр

350 гр

430 гр

930 Р

220 Р

220 Р

330 Р

440 Р

570 Р

190 гр (160/30)

210 гр (170/40)

350 Р

300 Р

Блюдо, знакомое нам много лет и достаточно популярное на Балканах: в Сербии это - Похован 

кашкавал, в Болгарии -  Кашкавал пане. Соус на выбор (ягодный/тар-тар). Сыр моцарелла

Жареный сыр в панировке «Морава»

Грибы в кляре

Закуски

Очень вкусная закуска или полноценный ужин — шампиньоны в кляре. Насыщенный вкус блюду 
придает горчично-сливочный соус

Цезарь с тигровыми креветками

Двойной удар

Теплый салат с печеночными кнелями 

Салат с уткой и сыром бри

Салат с тунцом

Цезарь с сёмгой

290 гр

240 гр

350 гр

350 гр

210 гр

210 гр

240 гр

550 Р

410 Р

690 Р

680 Р

410 Р

590 Р

620 Р

Два вида мяса: говяжий язык, ростбиф. Огурец, фасоль стручковая, салат «айсберг», соус соевый

Микс салатов, пармезан, болгарский перец, сливки, печень куриная, смесь соусов, специи, ягода

Филе утки, сыр бри, черри, персик, салат, соус

филе тунца, микс салатов, помидор, кунжут, апельсин, соус тарияки

Микс листьев салата, маринованное филе цыпленка, сладкие томаты черри, фирменный соус «Цезарь», 
сыр пармезан, сухарики

Микс листьев салата, сёмга, сладкие томаты черри, фирменный соус «Цезарь», сыр пармезан, сухарики

Адриатика 350 гр 860 Р
микс салата, филе сёмги, осьминог, креветки, мидии, кальмар, крем чиз, грейпфрут, соус

Микс листьев салата, тигровые креветки, сладкие томаты черри, фирменный соус «Цезарь», сыр пармезан, сухарики

295 гр 410 Р
маринованные куриные крылья в соусе BBQ, кунжут, лук зеленый, сметанно-чесночный соус

Куриные крылья BBQ



Горячие блюда

Бургер «Премьер» с картофелем фри

Стрит-фуд

520 гр 590 Р
две котлеты из говядины, соус, бекон, яйцо куриное, помидор, салат, булочка

Чизбургер с картофелем фри 400 гр/100 гр 490 Р
булочка, куриная котлета, томаты, огурец, моцарелла, катофель фри, микс салата, фирменный соус

Закуски

Гренки с сыром\ с чесноком 120 гр 180 Р

Арахис солёный 70 гр 150 Р

Пита с курицей, сыром и беконом

Палачинка с курицей и грибами в сливочном соусе

Кустурица бургер с картофелем фри

250 гр

230 гр (200/30)

360 Р

280 Р

Традиционная булочка-пита, маринованная курица, сыр гауда, ветчина, бекон, томаты, салат

блинчик с начинкой

360 гр (260/100) 570 Р
Классическая сербская котлета-плескавица, сливочный сыр, лютеница,  

свежие овощи, булочка с кунжутом, картофель фри

220 гр (160/30/30)

230 гр (170/30/30)

470 Р

550 Р

Колбаски из говядины и телятины по оригинальному авторскому рецепту XIX века

от Николы Марунича (Белград). Подаются с маринованным луком и горчичным соусом

 Колбаски из телятины и говядины обернутые беконом. Подаются с маринованным луком и горчичным 
соусом

Сербские домашние колбаски 

Балкан-кебаб ШЕFF

270 гр (200/50/20,) 590 Р
Традиционная плескавица готовится из говядины и телятины. 

Балканская котлета Плескавица с лютеницей

450 гр (270/150/30) 590 Р
Панированный в сухарях шницель из куриной грудки, начиненный сыром и ветчиной. В качестве гарнира – 

картофельное пюре на сливках. Говорят, что именно этот рецепт швейцарского аналога предпочитал Никола Тесла 

– знаменитый изобретатель и самый известный в мире серб

Шницель Кордон блю по-белградски 

410 гр (230/150/30) 580 Р
В Черногории на просьбу "Хочу национальное блюдо" приносят обычно этот шницель. Это мясной рулет 

из отбивной свинины, с начинкой (сыр, ветчина). Подается с картофелем

Шницель-рулет Караджорджев

230 гр (170/30/30) 420 Р
Нежная куриная печень, обернутая тонким ароматным беконом, и запеченная на гриле

Шашлык из печени птицы в беконе

310 гр (150/130/30)

370 гр

550 Р

460 Р

Томленая телятина, подаётся с картофелем

Свинина томленая со свежими овощами (томаты, лук и перец). Сметана, специи

Телятина под сачем 

Мучкалица

260 гр (210/50) 620 Р
Балканская котлета, из говядины и телятины, с добавлением сыра и ветчины, томаты черри, огурец.

Плескавица гурманская с лютеницей

 1390 гр (1140/30/30/30/160) 2500 Р
плескавица, куриное филе, шашлычки из печени, чевапы, балкан-кебап, лепиньи, овощи-гриль, три вида соусов

Мешано Месо  - большой сербский гриль-микс 

самых популярных мясных блюд

Чипсы из курицы 50 гр

250 гр

180 Р

690 Р

Тигровые креветки с картофелем пай

Язык отварной с хреном

6 шт 8 шт 10 шт
креветки тигровые, картофель пай, черри, лайм, сливки, сауэр

язык говяжий, масло сливочное, сливки, зелень, хрен консервированный

680р/810р/950р
лук, грибы, курица, сливки, моцарелла

230 грЖульен с курицей \ грибами \курицей и грибами 280 Р



Горячие блюда

260 гр (120/140)

330 гр (140/100/40/50)

550 гр 

690 Р

540 Р

770 Р

телятина, сливки, грибы, репчатый лук, сливочное картофельное пюре, маринованные огурчики

свинина,картофель, болгарский перец, черри, сливки, горчица зернистая, зелень

язык говяжий, шампиньоны, черри, сыр моцарелла, лук, сливки, картофель

Телятина, соус, спаржа. Степень прожарки уточняйте у официанта 
Филе-миньон из телятины с пеппер-соусом 245 гр (155/60/30) 1100 Р

350 гр (200/150)

480 гр (350/100/30)

1100 Р

1040 Р

филе утиной грудки, яблоки, микс салата, клюквенный соус

запечённая сёмга на овощной подушке (кабачок, баклажан, томат, перец болгарский, лук с грибами) 

сибас целый (около 350г), овощи-гриль, цитрусовый соус

Сибас запеченный с цитрусовым соусом

Сёмга в пергаменте

330 гр (180/150) 730 РУтиная грудка

Стейк из свинины на сковороде

Язык с картофелем

250 гр 440 Р
паста из твёрдых сортов пшеницы с беконом и пармезаном

Карбонара

С томатами и грибами

Лабелла

260 гр

350 гр

390 Р

420 Р

паста со свежими томатами и грибами и сливочно-томатным соусом

Пасты

Дельмар 320 гр 690 Р
паста, мидии, осьминоги, кальмары, креветки, сыр Дор Блю, белое вино

паста, сливочный соус, куриное филе, грибы

Гарниры

130 гр (120/10)

120 гр

200 Р

200 Р

запеченный картофель, микс специй 

картофельные брусочки, специи

спаржа, капуста цветная и брюссельская, стручковая фасоль, специи

Картофель фри с брынзой

Картофельное пюре

Припущенные овощи

140 гр (120/20)

150 гр

240 гр

220 Р

200 Р

330 Р

картофельные брусочки, специи, брынза сербская

Овощи гриль 250 гр 320 Р
сезонные овощи, грибы, чеснок, зелень

170 гр \ 190 гр 190 р \ 210 р
Кусочки отварного картофеля, слегка обжаренные во фритюре

Картофель по-болгарски \ с брынзой 



по 30 гр

Тар-тар/сметанно-чесночный/кетчуп

/ майонезно-горчичный

Сырный/соус из красных ягод/BBQ

/сливочно-горчичный

Соусы в ассортименте

по 30 гр 70 Р

70 Р

Обязательно предупредите вашего официанта об имеющейся у вас аллергии на определенные продукты.

Супы

300 гр 300 Р
шампиньоны, сливки, крем-бальзамик

Борщ 475 гр (350/50/30/30/15) 330 Р
традиционный борщ со свининой, бородинским хлебом, салом и горчицей, сметана

Лапша куриная классическая

Сырный суп

Окрошка с ротсбифом

300 гр

300 гр

 400 гр (350/40/10)

300 Р

370 Р

380 Р

куриный бульон, куриное филе, морковь, лук, лапша, специи, зелень

копченое мясо курицы, сыр, сухарики, зелень

яйцо, редис, огурец, зелень, ростбиф, картофель, лук зеленый, зелень, белый квас

100 гр

85 гр

55 Р

50 Р

Бородинский хлеб с семечками подсолнуха

Сербская булочка лепинья 2 шт

Чорба из телятины 300 гр 350 Р

Густой, ароматный и сытный суп из телятины и овощей. В каждом регионе Балкан существуют свои

 кулинарные секреты, придающие чорбе свой неповторимый вкус. Рецепт нашей чорбы привезен из города 

Кралево, что находится в Центральной Сербии



Пивные коктейли

290 Р

290 Р

290 Р

Grotwerg Bayerisch Hell+спрайт

Liebenweiss+Спрайт

Grotwerg Bayerisch Hell+ReMix+Гренадин

300 мл

300 мл

200 мл

Велосипедист

Радлер

Монако

Пиво разливное

Bakalar
светлое, 5,2%, Чехия, фильтрованное

светлое, фильтрованное, 4,9%, Германия

светлое, нефильтрованное, 5,5%, Германия

Grotwerg Bayerisch Hell

Liebenweiss

   1800 Р / 660 Р / 350 Р / 250 Р

     1700 Р / 600 Р / 330 Р / 220 Р

     1700 Р / 620 Р / 340 Р / 240 Р

темное, стаут, азотное, 4,1%, Россия

Ballantine

O'Hara's

300 Р450 мл

450 Р
тёмно-красный эль, фильтрованное, азотное, 4,3%, Ирландия

450 мл

Россия 4% азотное, темный стаут

Black Sheep

Asterie Blanche

Bourgogne des Flandres Brune 540 Р / 380 Р

светлое нефильтрованное, 4,9%, Бельгия

фруктовый красно-коричневый эль, 5%, Бельгия

500 мл / 300 мл

Kasteel Rouge 520Р / 360 Р
вишневый эль, 7%, Бельгия

500 мл / 300 мл

Пиво в бутылках

Ferdinand  1980 Р /720 Р / 390 Р / 270 Р
тёмный лагер, 5% Чехия

3л / 1 л / 500 мл / 300 мл

 светлое, нефильтрованное, 5,2% Германия

Berliner 

 500 мл / 300 мл

 1950 Р / 690 Р / 360 Р / 250 Р

410 Р / 290 Р

330 Р
Берлинер, сливки, бадьян, карамельный сироп, палочка корицы

300 млСливочное пиво

Валевско

Nikšićko светлое

LAV Premium

светлое пастеризованное, 4,8%, Сербия

светлое пастеризованное, 5,2%, Сербия

светлое пастеризованное, 4,7%, Сербия

Ст. бутылка 330 мл /  500 мл

 Ж.Б. 500 мл

Ст. бутылка 330 мл 

230 Р / 290 Р

290 Р

230 Р

320 Р

Budweiser  б/а

Bakalar б/а

250 Р

250 Р

светлое, фильтрованное, безалкогольное, Чехия

светлое, фильтрованное, безалкогольное, Чехия

330 мл

330 мл

 450 мл

Rouge De Lutin 195 Р / 260 Р
ламбик, фильтрованное, 8%, Россия

500 мл / 300 мл

Бельгия 5% нефильтрованный, темный, малиновый эль

Bacchus Frambozenbier 500Р / 350 Р500 мл / 300 мл

3л / 1 л / 500 мл / 300 мл

3л / 1 л / 500 мл / 300 мл

3л / 1 л / 500 мл / 300 мл

3л / 1 л / 500 мл / 300 мл



Десерты

210 гр (150/30/30)

150 гр (100/50)

180 гр

330 Р

400 Р

330 Р

домашняя творожная масса, малиновый джем, сметана

темный шоколад, сахарная пудра, ванильное мороженое

3 шарика

Рекомендуется к молочным коктейлям, кофе и мороженому

150 гр

140 гр

180 Р

320 Р

Шоколадный фондан ШЕFF

Ванильное мороженое 

Бисквитный рулет с маскарпоне

и малиновым джемом 

Чизкейк с солёной карамелью

Сиропы в ассортименте

Ваниль/орех/карамель/шоколад / миндаль

/ кокос / мята / дыня / гренадин /  чёрная смородина 20 Рпо 10 гр

Сырники классические

 с малиновым джемом и сметаной

Кофе
Эспрессо

Двойной эспрессо

50 мл

100 мл

120 мл

250 мл

210 мл

210 мл

180 мл

200 мл

130 Р

220 Р

130 Р

280 Р

200 Р

200 Р

240 Р

240 Р

Гляссе

Ice кофе

кофе с мороженным 

сливки, эспрессо, ореховый сироп, лед

320 мл 300 РГранд капучино

Обязательно предупредите вашего официанта об имеющейся у вас аллергии на определенные продукты.

Палачинка «Каприз» с яблоками и корицей 180 гр 240 Р
Палачинки – очень популярный болгарский десерт. Возможные комбинации не ограничены. 



Чай

Японский лимонник

Сенча зеленый

600 мл

600 мл

600 мл

600 мл

600 мл

600 мл

600 мл

220 Р

220 Р

220 Р

220 Р

220 Р

270 Р

220 Р

крупные отборные листы высокогорного черного чая

классический зеленый чай, листья Сенча имеют игольчатый вид и темно-зеленый цвет

черный купаж, изготовлен на основе черного цейлонского чая с добавлением ароматного чабреца

крупно-листовой зеленый чай с ванильно-миндальными нотами

фруктовый чай на основе гибискуса с кусочками сушеного яблока, ананаса и клубники

Цейлонский с чабрецом

Зеленый чай с жасмином

Молочный Улун

Цитрусовый микс

Масала

600 мл

600 мл

270 Р

440 Р

апельсин, лимон, лайм, сироп гренадин, чай ассам

чай ассам, молоко, кардамон, гвоздика, корица, имбирь, перец черный молотый, бадьян, сироп ваниль, сироп орех

Минеральная вода Bon Aqua

Безалкогольные напитки

Морс

150 Р

140 Р

330 мл

330 мл

газированная

клюква-смородина
140 Р / 380 Р300 мл / 1 л

Соки
  400 Р \ 100 Р1 л  \ 200 мл

Кола

В ассортименте

320 мл 270 РГорячий какао-шоколад с пастилой маршмеллоу

Лимонад «ШEFF»

Лимонад «Маракуйя»

Молочный коктейль ванильный\ ванильно-банановый

Пино Колада б\а

330 мл

330 мл 

300 мл

300 мл

250 Р

200 Р

сок вишнёвый, сироп чёрная смородина, гренадин, лайм, апельсин, тоник

молоко, мороженное\молоко, мороженное, банан 

220 Р

20 Р

Обязательно предупредите вашего официанта об имеющейся у вас аллергии на определенные продукты.

Минеральная вода Князь Милош
Негазированная / газированная.  Легендарная минеральная вода из Сербии

120 Р / 270 Р250 мл / 750 мл



Водка
 «ОНЕГИН» 240 Р/2800 Р

40° Водка «ОНЕГИН».  Выверенный баланс мягкости и терпкости.Воплощение классики в XXI веке, 

произведение искусства мастеров купажа.

40 мл / 500 мл

Виски
«Лох Ломонд»

«Айриш Ровер» 295 Р/5100 Р

40° «"Loch Lomond" Single Malt» зрелый односолодовый виски с легким торфяным ароматом. Сладкий дымный вкус виски 

имеет оттенок мадейры и приятные ноты рождественского пудинга.

40° «Irish rover » — ирландский купажированный виски ручной работы представляет собой композицию из зернового

 и солодового виски, которые выдерживались в бывших бочках из-под бурбона и новых дубовых бочках не менее трех лет. 

40 мл / 500 мл

420 Р/7100 Р40 мл / 700 мл

Коньяк 

Бренди

«Мартель ВС Сингл Дистиллери»

«Соберано»

«Арарат»

450 Р / 5450 Р

310 Р / 4900 Р

240 Р / 2800 Р

40° «Martell VS Single Distillery» — Старейший коньячный дом Мартель ведет свою историю с 1715 года, 

со времен правления Людовика XIV, вляться одним из ведущих коньячных домов во Франции. 

40° «Soberano» — Испанский бренди "Соберано" изготавливается из винограда сорта Айрен.

 Сроки выдержки - 5 лет

40° «Арарат 3» — ординарный коньяк трехлетней выдержки — живой, пряный, с цветочными и фруктовыми тонами 

и оттенками свежего масла и дуба. . 

40 мл / 500 мл

40 мл / 500 мл

40 мл / 700 мл

«Белуга Нобл»

«Царская Оригинальная»

210 Р/2600 Р

120 Р/1400 Р

40° Водка «BELUGA» — изготавливается  только из особого солодового спирта, на заводе, 

имеющем давние алкогольные традиции.

40° Водка "Царская" Оригинальная изготавливается на основе спирта класса "Люкс" и чистейшей воды из Ладожского озера. 

Многоступенчатая система очистки с использованием березового угля и серебра придает ей мягкий вкус.

40 мл / 500 мл

40 мл / 500 мл

«Бурбон блэк рэм»
40° "Black Ram" Bourbon европейский купажированный виски, который созревает в течение 3-х лет в дубовых бочках

в предгорье Родопских гор на краю Фракийской долины.

290 Р/5000 Р40 мл / 700 мл

барное меню

барное меню

«Царская Смородина»

«Царская Малина»

140 Р/2100 Р

140 Р/2100 Р

40 мл / 700 мл

40 мл / 700 мл



барное меню

барное меню

Сербская ракия

Настойки

Вильямовка (груша)

Дуня (айва)

Сливовица (слива)

260 Р/4000 Р

260 Р/4000 Р

260 Р/4000 Р

43° Фруктовый дистиллят на основе груши.

43° Фруктовый дистиллят на основе айвы. Айвовая ракия – крепкий спиртной напиток и национальная гордость 

Сербии, Болгарии и других балканских стран. Сербы называют ее «дуневача», а иногда и просто «дуня». 

43° Фруктовый дистиллят на основе сливы. Сливовая ракия – крепкий спиртной напиток и национальная

гордость Сербии, Болгарии и других балканских стран.

40 мл / 700 мл

40 мл / 700 мл

40 мл / 700 мл

Хреновуха 

Клюква 

Апельсин 

Имбирная 

Смородиновый спотыкач 

Малиновый джин 

140 Р

140 Р

140 Р

140 Р

140 Р

140 Р

50 мл

50 мл

50 мл

50 мл

50 мл

50 мл

Сливочная

Арахисовая

140 Р

140 Р

50 мл

50 мл

Ром \ Текила \ Джин 
«Барсело Бланко»

«Эль Боко»

 «Дон Алехандро»

«Бифитер»

220 Р

250 Р

250 Р

37,5° «Barcelo Blanco» – бесцветный прозрачный ром 

40° «El Boko» – темный ром

38° «Don Alejandro»

40 мл

40 мл

40 мл 

250 Р/4200 Р40 мл / 700 мл

40°  «Beefeater»

Сет из 5 настоек на выбор гостя 

«Великолепная пятёрка» 600 Р5 по 50 мл

На основе водки

Абрикосовая

Облепиховая

140 Р

140 Р

50 мл

50 мл

На основе джина

НА основе рома

НА основе виски

Шоколадная 140 Р50 мл



Красные вина

Белые вина

«Пино Гриджо»

«Лакки Шардоне»

«Лакки Шираз каберне  совиньон»

360 Р/2100 Р

2100 Р

2100 Р

12% Pinot Grigio сухое. В деликатном аромате раскрываются тона белых цветов, абрикосов и зеленого яблока. 

Легкое, с гармоничной кислотностью и освежающим послевкусием.

12% Le Grand Noir сухое. Вино демонстрирует мягкий, округлый, сбалансированный вкус с фруктово-минеральными 

акцентами и тонкой кислинкой в послевкусии. 

125 мл / 750 мл 

750 мл 

750 мл 

Италия

Австралия

Австралия

«Касале Бронделло»

«Карранк тинто семидульче»

 290 Р/1700 Р

 390 Р/2200 Р

13% Вино «Casale Brondello» (сухое). Вино демонстрирует интенсивный, сбалансированный, строгий вкус

 с фруктово-пряными акцентами, едва заметной кислинкой, твердыми танинами и продолжительным послевкусием. 

11% Вино «Carranc Tinto Semidulce» (полусладкое). Обладает насыщенным вишневым цветом, приятным ароматом

красных ягод и ярким фруктовым вкусом с приятным сладковатым вкусом.

125 мл / 750 мл 

125 мл / 750 мл 

италия

Испания

«Ле Гран Нуар  совиньон Блан» 2600 Р750 мл 

Франция

12% Lakky Chardonnay полусухое. Яркое, гармоничное и освежающее во вкусе, с нежной кислинкой и приятным фруктовым

послевкусием.

12% Lakky Shiraz/Cabernet Sauvignon. полусухое. Яркое и сочное вино насыщенного бордово-красного цвета. 

 

12% Le Grand Noir Syrah полусухое.Среднетелое, сочное во вкусе, с оттенками сливы, черных ягод и специй 

в устойчивом послевкусии.

«Ле Гран Нуар Сира» 2600 Р750 мл 

Франция

«Цинандали» 290 Р/1700 Р
12.5% ��������� (сухое) - Цинандали обладает плодовым ароматом. Можно почувствовать нотки яблока, 

персика, айвы, тропических фруктов

грузия
125 мл / 750 мл 

«Саперави»  290 Р/1700 Р
13% Вино «��������», сухое, буквально «краска» — грузинский красный винный сорт винограда 

и одноимённое красное вино. Виноградный сорт позднего созревания (из-за красящих свойств веществ, 

содержащихся в ягодах, получивший название Саперави-Красильщик).

125 мл / 750 мл 

Грузия

Игристые вина

«Амур де Пари» 1450 Р
8% «Amour de Paris» (полусладкое белое)

750 мл

«Просекко Фонте Брют» белое

«Просекко Фонте Розе» розовое

2550 Р

2550 Р

11% «Prosecco Spumante Extra Dry» (сухое белое) - В освежающем аромате сочетаются фруктовые, цветочные

и минеральные ноты. Гармоничный вкус с сбалансированной кислотностью и элегантным тонким послевкусием.

11% «Prosecco Spumante Extra Dry millesimato» освежающий, чистый вкус с оттенками красных ягод и фруктов,

 утонченной кислинкой и мягким послевкусием. 

750 мл

750 мл

«Карранк бланко семидульче» 390 Р/2200 Р
11% Вино «Carranc Blanco Semidulce» (полусладкое). Виноград для производства вина выращивают на виноградниках

в Валенсии. Вкус и аромат которого раскрываются нотами весенних цветов и белых фруктов 

125 мл / 750 мл 

ИСПАНИЯ

 (Санджовезе\примитиво)

барное меню

барное меню



Вермуты
Мартини Россо

Чинзано Бьянко

290 Р

290 Р

80 мл

80 мл

Алкогольные коктейли

Б-52

Зомби шот

Боярский 

290 Р

200 Р

240 Р

60 мл

70 мл

60 мл

калуа, бейлис, куантро

бейлис, водка, мятный сироп, гренадин

водка, сауэр, гренадин, табаско

Виски-кола

Куба-либре

290 Р

290 Р

220 мл

220 мл

Виски, кока-кола, лимон

Ром, кока-кола, лайм

Джин-тоник 320 Р220 мл

Джин, тоник, лимон

Шоты

Микс-дринки

Ликёры

«Фруко Шульц Биттер»

Ликер Кофейный

Ликер Сливочный 

Ликер Амаретто

Ликер «Кампари» 

 «Лигаре Аперитиво Спритц» 220 Р

35°«Fruko-Schulz» - Чешский ликер обладает мягким ароматом с оттенками натуральных экстрактов лечебных трав,

кореньев, спелых фруктов, лесных ягод и специй.

25° Campari — приятный букет, состоящий из горького апельсина, сочных лесных ягод и трав. 

12° «"Ligare" Aperitivo Sprit» - Яркий, соблазнительный и легко узнаваемый аромат аперитива изобилует тонами

горького апельсина, грейпфрута, мандарина, пряных трав и специй. 

40 мл

40 мл

40 мл

40 мл

40 мл

40 мл

 260 Р

220 Р

220 Р

220 Р

320 Р

барное меню

барное меню



Алкогольные коктейли

Пьяный ШЕFF 460 Р280 мл

абсент, джин, текила, ром, водка, мятный сироп, дынный сироп, спрайт, сауэр микс

Черная Кровь

Глинтвейн

Тодди

Горячее золото

460 Р

290 Р

380 Р

360 Р

160 мл

200 мл

250 мл

200 мл

ликер Егермайстер, ликер Блю Курасао, лимонный фреш, сироп черной смородины

лимон, апельсин, гвоздика, корица, красное вино, бадьян

мёд, фреш лимона, имбирь, апельсин, лимон, Егермейстер, виски

сок апельсиновый, лимон, амаретто, апельсин

Лолита

Наша Мэри

Солнечный удар

Итальянский сёрфер

Frozen Mix

Хвала

410 Р

340 Р

440 Р

380 Р

390 Р

350 Р

300 мл

300 мл

280 мл

300 мл

250 мл

200 мл

джин, кампари, сауэр, сироп чёрная смородина, сок вишня, тоник

водка, сок томат, ворчестер, соль, перец чёрный, табаско

виски, апельсиновый ликер, сироп апельсин, сауэр, игристое, апельсин

ром, амаретто, сок ананасовый, морс

трипл-сек, мороженное (два шарика), Remix, апельсин, сахар

текила, ром, водка, лайм, Remix, апельсин

Классика

Авторские коктейли

Горячие коктейли

Текила санрайз 

Пино колада

390 Р

320 Р

300 мл

300 мл

апельсиновый сок, текила, гренадин, апельсин

ром, ананасовый сок, кокосовый сироп, сливки, лёд

Негрони

Лонг-Айленд

Голубая лагуна

Маргарита

Дайкири

Апероль спритц

540 Р

460 Р

350 Р

380 Р

370 Р

420 Р

100 мл

280 мл

260 мл

160 мл

160 мл

320 мл

Кампари, джин, мартини россо, цедра апельсина

Водка, ром, текила, джин, ликер Трипл Сек, лимонный фреш, сахарный сироп, кока-кола

Водка, ликер Блю Кюрасао, спрайт, лимон

Текила, ликер апельсиновый, сахарный сироп, лаймовый фреш, соль

Ром, сахарный сироп, лаймовый фреш, лайм

Апероль, игристое вино, тоник, апельсин, лимонный фреш, апельсиновый сироп, гренадин

Олд фэшн 460 Р120 мл

Бурбон, ангостура, цендра апельсина, тростниковый сахара

Май тай 440 Р220 мл

ром белый, ром тёмный, ликер апельсиновый, миндальный сироп, сок лайма, ананасовый сок

барное меню

барное меню
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